
 

 

🙧 

ΟΡΕΚΤΙΚΑ 
~ 

Ποικιλία Κρητικών τυριών (ξύγαλο, γραβιέρα, καπνιστό τυρί, ανθότυρο με θυμάρι και θρούμπα,  

σταφύλι, 3 μαρμελάδες & αποξηραμένων φρούτων) 

~ 

Κρητικός Ντάκος κουκουβάγια 

~ 

Απάκι σωτέ με βαλσάμικο & ντοματίνι 

~ 

Κολοκυθοανθοί και ντολμάδες με γιαούρτι 

🙧 

Α' ΠΙΑΤΟ 
~ 

Γαμοπίλαφο  

~ 

Κρητική σαλάτα με μυζήθρα, κρίθινα ντακάκια, ντομάτα, αγγούρι, πιπεριά, ελιές, ελαιόλαδο και κάπαρη 

🙧 

ΚΥΡΙΩΣ ΠΙΑΤΟ 
~ 

Αρνί αντικριστό 

~ 

Γουρουνόπουλο οφτό με πατάτες φούρνου 

~ 

Κρητική τηγανιά κοτόπουλο (με φέτα και λιαστή ντομάτα) 

~ 

Σαλάτα με ανάμεικτα φυλλώδη λαχανικά, παστελάκι & vinaigrette μελιού, σταφίδες, σύκα, λιαστή ντομάτα και 

ξηροί καρποί 

 

🙧 

ΕΠΙΔΟΡΠΙΟ 
~ 

Νεράτη πίτα με μέλι 

~ 

Τούρτα banoffee με μπανάνες Κρήτης (Άρβης) 

~ 

Φρούτα εποχής 

🙧 

LATE NIGHT SNACK 
~ 

Σκιουφιχτά με ανθότυρο 

 

 



 

 

 

🙧 

Appetizers  
~ 

Variety of Cretan cheeses, marmalade & dried fruits  

~ 

Cretan rusk with tomato, olive oil and cheese 

~ 

Smoked pork with balsamic sauce & tomato  

~ 

Zucchini blossom & vine leaves with rice & yogurt dip  

🙧 

First plate  
~ 

Traditional pilaf with boild lamb  

~ 

Cretan salad with soft cheese, rusks, tomatoes, cuccumber, peppers, olive oil, olives & caper  

🙧 

Main plate 
~ 

Lamb ~ cooked in fire “Antikristo” 

~ 

Pork in the oven with potatoes  

~ 

Cretan chicken with feta cheese and dried tomato 

~ 

Salad with leafy vegetables, pastel, dried grapes, dried tomato, nuts, pastel & honey vinaigrette  

 

🙧 

Dessert 
~ 

Traditional cheese pie “Nerati” with honey  

~ 

Banoffee with Arvi bananas  

~ 

Variety of seasonal fruits  

🙧 

Late night snack  
~ 

Traditional pasta with cheese  

 


